
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

EDELSTAHL- 

REINIGER 

 
 

Produktinformationen: 

Der POWER WASH EDELSTAHL-
REINIGER ist das Premiumprodukt 
der Großküchen. Speziell entwickelt 
zur Reinigung von Edelstahlflächen im 
Innen- und Außenbereich.  
Fett- und Schmierfilme, Kalkrück-
stände und lästige Fingerabdrücke 
gehören der Vergangenheit an. 
 

Anwendungsbereiche: 
Anwendbar auf allen polierten und 
matten Edelstahlflächen:  

Gastrointerieur, Kühlschränke, Dunst-
abzugshauben, Mikrowellengeräte, 
Spülen, Küchenfronten, Balkonge-
länder, Handläufe, Briefkästen etc. 
 

Benutzungshinweise: 

Den EDELSTAHL-REINIGER nur auf 
abgekühlte Flächen aufsprühen, mit 
einem fusselfreien Tuch abwischen 
und auspolieren.  
Grobe Verschmutzungen oder Ver-
krustungen im Vorfeld entfernen. 
 

Art.-Nr. 19184           ℮ 1 Liter 

 

Sicherheitshinweise zur Anwendung: 
Darf nicht in die Hände von Kindern 
gelangen. Dieses Produkt ist grundsätzlich 
vor der Anwendung an verdeckter Stelle auf 
Verträglichkeit zu prüfen. Bei sachfremder 
Anwendung erlischt jegliche Haftung für 
mögliche Schäden. 
 

Gefahrenbestimmende Komponente: 

Propan-2-ol 
 

Inhaltsstoffe gemäß EG 648/2004 VO 
Detergenzien: 70 % Propan-2-ol (=Iso-

propanol), < 0,2 % nichtionogene Tenside, 
Farb- und Duftstoffe 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
UFI-Code: 4SFX-Y8EJ-800M-AUE7                     Design by: KK 
 

Power Wash | Wolfgang Seiwald  
Point 4, A-4114 Neuhaus a. d. Donau 
office@power-wash.at 

www.power-wash.at 

 VÖLLIG SCHLIERENFREI 

 RÜCKSTANDSARM 

 FÜR POLIERTES UND 

MATTES EDELSTAHL 

GEFAHRENHINWEISE: H225 Flüssigkeit und Dampf 

leicht entzündbar. H336 Kann Schläfrigkeit und 

Benommenheit verursachen. H319 Verursacht 
schwere Augenreizungen.  
SICHERHEITSRATSCHLÄGE: P305 + P351 + P338 

BEI KONTAKT MIT DEN AUGEN: Einige Minuten lang 
behutsam mit Wasser spülen. Vorhandene 

Kontaktlinsen nach Möglichkeit entfernen. Weiter 
spülen. P301+ P330 + P331 BEI VERSCHLUCKEN: 
Mund ausspülen. KEIN Erbrechen herbeiführen. 
 

                    ACHTUNG 
 
 
UN 1219 

 BEWÄHRTE PROFIQUALITÄT 

 IDEAL IM GASTRONOMIEBEREICH 


